
Bierkarte 
Alkoholfrei und Glutenfrei Biere obergärig untergärig 
Alkoholfreies Bier ein Bier fast ohne Promille, d.h. mit einem Alkoholgehalt von weniger als 0,5%.  
Um dieses zu erreichen, wird der Gärprozess entsprechend frühzeitig unterbrochen oder später der Alkohol  
im Osmoseverfahren entzogen. 
Glutenfreie Biere können auch Bierliebhaber mit einer Glutenunverträglichkeit bzw. Zöliakie ohne 
Bauchweh genießen. Das Gluten wird dem Bier entweder durch ein spezielles Verfahren nach dem 
Brauvorgang entzogen oder es werden statt Hafer und Gerste andere Getreide wie Hirse, Reis oder 
Buchweizen verwendet - allerdings verändert das auch den typischen Biergeschmack. 
 

Rampensau 
Brauerei Brew Age AUT Stil: IPA AF 0,33l 0,5% 
Helles Bernstein, klar, kräftiger stabiler mittelporiger Schaum; frische + sehr fruchtige Nase, fruchtige 
Süße, Zitrusnoten, exotische Früchte, fruchtige Säure, Mango, Maracuja, frische Hopfennoten, Malz, 
Getreide, Karamell, kräftige Hefearomen, süßlich-fruchtige Bitterkeit; sehr fruchtiger + leicht würziger 
Körper, trockene Zitrusnoten, leichte fruchtige Säure, Limetten, Grapefruitzest, kräftige Hopfennoten, 
Malz, Getreide, cremig, kräftige Kohlensäure, kräftige Hefearomen; fruchtig-trockener Nachgang 
 

Rhabarber Radler 
Brauerei Gusswerk AUT Stil: Radler 0,33l 2,5% 
Honiggelb-rosig opal, weißer Schaum. Weingartenpfirsich und Rhabarber im Duft, milde Dichte im Mund, 
dezent karbonisiert. Danach angenehmes, fruchtiges Süße-Herbe-Spiel mit Anklängen an Kandis, 
Mandarine, Birne und Rhabarber-Säure im Abschluss. 
 

Liberis 
Brauerei Riegele BRD   Stil: IPA AF 0,33l 0,4% 
Das Bier hat eine trübe goldene Farbe mit einem schönen weißen Schaum. Kohlensäure ist gut. Das 
Aroma besteht aus Malz, Würze, Zitrusfrüchten, Blumen, Tropen, Mandarine, Orangen, Passionsfrüchten 
und Gewürzen. Der Geschmack ist süß-malzig mit Noten von Malz und Würze und geht in eine hopfige 
Bitterkeit mit etwas frischem Hopfen, tropischem Hopfen und Gewürzen über. Der Abgang ist malzig, 
leicht bitter, etwas trocken. 
 

Punk IPA AF 
Brauerei Brewdog GB Stil: IPA AF 0,33l 0,5% 
Das Aroma ist kräuterig, kiefernartig, blumig und staubig. Gießt klare goldene Farbe mit mittelgroßer, 
seifigweißer Schaumkrone und funkelndem Aussehen. Der Geschmack beginnt leicht süßlich, körnig und 
zitronig, gefolgt von einer schwachen Kräuter- und tropischen Fruchtnote, das Mundgefühl ist weich, 
während der Abgang leicht bitter ist. Leichter Körper, dünne Textur und durchschnittliche Kohlensäure 
am Gaumen. 
 

Das Unbeschwerte AF 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Lager AF 0,33l 0,5% 
Ein hellgelbes, erfrischend fruchtiges Bier gebraut mit Urgesteinswasser, Gerstenmalz und Mühlviertler 
Hopfen. Der geschmackliche Beweis, dass ein richtig gutes Bier auch ohne Alkohol auskommen kann. Ein 
besonderer Genuss für die Momente, in denen man auf Alkohol verzichten möchte. Spritzig, aromatisch, 
unbeschwert. 
 

Lager  
Brauerei Gusswerk Salzburg Stil: Lager Glutenfrei 0,33l 4,9% 
Helle klare Bernsteinfarbe, weißer Schaum. In der Nase Honig, säuerlich-frische Getreidenoten, geröstete 
Haselnüsse. Am Gaumen mittelvoll mit milder Kohlensäure. Dann ein dezenter, recht trockener Ausklang 
mit angenehmer Schärfe, zarter Süße und spürbarer Hopfen-Herbe. Erfrischend und mild, auch für Nicht-
Allergiker eine gute Alternative zum klassischen Gerstenbier. 
 

Free Bird 
Brauerei Basqueland Spanien Stiel: West Coast IPA Glutenfrei 0,33l 6,0% 
Mäßig trübes Orangegold mit einer gut großen, fast weißen Kappe, gut sichtbare Kohlensäure. Die Nase ist 
Orangenmark, Kiefernnadel, leichte florale Elemente, Gras, Melone, Grapefruit. Der Geschmack umfasst 
Bitterorange, Pinienstaub, Gras, Grapefruit, gemischte tropische Früchte, zitrisch angehauchtes Stroh, 
schwache Mineralität. Mittlerer Körper, feine Karbonisierung, halbtrocknend, dicht gespickt mit ausgewogener, 
leicht aggressiver, grasiger, saftiger Hopfenbittere.  
 
 
 
 
 



Abteibiere Dubbel, Tripel, Quadrupel obergärig  
Abteibier ist ein in Klöstern (oder außerhalb der Klöster: nach überlieferter Klosterrezeptur) hergestelltes 
obergäriges Bier. Einige der Biernamen entstammen der jeweiligen Gemeinde, andere sind Kirchen, 
Ruinen, gewidmet. Dabei bleibt die Abtei, sofern sie noch fortbesteht, Eigentümer des Rezeptes und verleiht 
dem Bier seinen Namen. Der Alkoholgehalt beträgt zwischen 6 % (double) und ca.7 % (triple). 
 

Dulcis 12 
Brauerei Riegele BRD   Stil: Tripel 0,66l 11,0% 
Würziges, fruchtiges, karamelliges, leicht nelkenartiges und Bananen-Honig-Aroma. Trüber 
Bernsteinkörper; Dünner, cremefarbener Schaum mit geringer Retention. Voller Körper, Honig, 
Karamell, fruchtig, würzig, Banane, alkoholische Wärme, geringe Kohlensäure; ziemlich süß, wenig 
Bitterkeit. Nun ja, irgendetwas zwischen bayerischem Weizenbock, belgischem Triple und Met; 
 

Affligem Tripel 
Brauerei Aken Mees Belgien Stil: Tripel 0,33l 9,5% 
gießt eine klare goldene Farbe mit mittelweißer Schaumkrone. Die Nase bringt den klassischen belgischen 
Hefeester-Charakter, leichten Kandiszucker und eine sanfte, champagnerartige Spritzigkeit zum 
Vorschein. Der Geschmack ist hell und schön kohlensäurehaltig, mit einem sehr schönen belgischen 
Hefeausdruck, Champagner-ähnlichem Aufschäumen, sehr sanftem Kandiszucker und einer kräftigen 
Kohlensäure, die das Ganze abrundet. Fachmännisch gebraut – nicht zu süß, und die vorhandene Süße 
wird durch die Kohlenhydrate gedämpft 
 

Abt 12 
Brauerei St. Bernardus Watou Belgien Stil: Quadrupel 0,33l 10,00% 
beige Kopf, rotbrauner Körper. Nase: Datteln, Pflaumen, Rosinen, Karamell, Schokolade, Madeira, Malz, 
Hefe, dunkles Brot, brauner Zucker, Sirup und Pumpernickelbrot. Geschmack: Datteln, Pflaumen, 
Rosinen, Karamell, Schokolade, Madeira, Malz, Alkohol, Hefe, Toffee, dunkles Brot, Pumpernickelbrot, 
brauner Zucker und Sirup. Halblanges Ende mit etwas Bitterkeit. 
 

Abteibier 2021 
Brauerei Schlägl Österreich Stil: Starkbier 0,33l 8,4% 
In dichter Trübung schimmert das Abtei Bier 2021 honigfarben mit hellorangen Reflexen. Ein lieblicher 
Fruchtmix aus reifen, exotischen Früchten wie Banane und Mango, begleitet von einem Hauch 
Gewürznelke, umschmeichelt die Nase. Im Zusammenspiel mit dem süßen Antrunk und der ausgewogen 
abgestimmten, trocken anmutenden Hopfenbittere entsteht ein vollmundiger Biergenuss. 
 

Abteibier Tripel 2023 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Starkbier 0,33l 10% 
Im Glas ein dunkler, leicht naturtrüber Honigton, in der Nase ein Aroma von reifen Bananen, Karamell und 
Ahornsirup. Ein weicher Antrunk enthüllt einen kraftvollen Körper, geprägt von reifen Früchten, 
getrockneten Feigen und einem wärmenden Alkoholgehalt. Die Hopfenbittere fügt sich harmonisch in den 
langanhaltenden Nachtrunk ein. Ein Bier mit hohem Reifepotenzial. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

http://de.wikipedia.org/wiki/Abtei


Kräuterbiere, Fruchtbiere, Sauerbiere, obergärig/ untergärig 
 

Fructosaurus  
Brauerei Brew Age AUT Stil: Fruites Sour Ale 0,33l 3,50% 
Trübe, leicht rosafarbene, bernsteinfarbene Farbe mit kleiner, schaumiger, halb anhaltender, minimal 
flaumiger, weißer Schaumkrone. Süßlich-fruchtiges Aroma, minimal künstlich, zuckersüße 
Himbeernoten, Himbeerbonbons, Himbeersirup, leicht blättrig und erdig, minimal fruchtig-saure 
Himbeeraspekte, minimal milchiger Hintergrund. Der Geschmack ist säuerlich, fruchtig, minimal 
künstlich, zuckerhaltig, sorbetartige Himbeernoten, minimal blättrige Note, minimal milchig, würzige 
Basis, ein Hauch Zitrone. Wässrige Textur, leicht trockener, minimal adstringierender Gaumen, mittlere, 
prickelnde Kohlensäure. Leicht, wässrig, einigermaßen erfrischend, zurückhaltende und minimal 
künstliche Fruchtigke 
 

Hanf Bier 
Brauerei Brauschneider AUT Stil: Alternativbier mit Hanf 0,33l 4,9% 
Die Farbe ist goldgelb und klar. Der fingerdicke, mittelporige Schaum fällt schnell zusammen. Beim 
Androhen wieder diese schwer erklärbaren, ungewöhnlichen Kräutergeschmäcke, die sich beim Abgang 
fortsetzen und verstärken. Es kommt geringe Bitterkeit hinzu. Die Rezenz ist für dieses Umfeld getroffen, 
wobei das Bier nicht ausreichend ist. Dafür gibt es zu viele verquere Kräutergeschmäcker. 
 

Berliner Weisse  
Brauerei Browar Stu Mostow Polen Stil: Berliner Weisse mit Erdbeere 0,5l 3,8% 
Der Geruch ist saure Erdbeere. Es sieht orange-rötlich aus, der Schaum ist mittelmäßig. Der Geschmack 
ist sehr leicht, die Erdbeere wird durch die Säure entzogen. Der Säuregehalt ist fruchtig und niedrig. 
Leicht süß. 
 

Dörrzwetschke  
Brauerei Bierschmiede AUT Stil: Kreativbier mit Dörrzwetschke 0,33l 5,5% 
Dunkler Bernstein, klarer Körper, mit einem großen, flauschigen, beigen Kopf. Aroma von Rauch, 
Blumen, frischen Kräutern, Heu, Trockenfrüchten, etwas Zitrus, etwas Toffee, etwas honigartige Süße. 
Schmeckt ähnlich, mit einem öligen, süßen, honigartigen Körper. Mittleres, öliges Mundgefühl mit recht 
lebhafter Kohlensäure. Abgang mitteltrocken, rauchig, mittelsüß, blumig, etwas zitronig, etwas kräuterig, 
mit süßen Früchten, etwas Honig. Sehr schön. Wirklich interessante Kombination aus rauchigen Noten, 
blumigem Hopfen und einem breiten, süßen Körper. 
 

Berlin Jam Erdbeere 
Brauerei BRLO BRD  Stil: Fruited Sour 0,33l 3,5% 
Bernstein, leicht rotstichig, leichte Trübung, kräftiger stabiler mittelporiger Schaum; sehr frische + sehr 
fruchtige Nase, leichte fruchtige Süße, kräftige Säure, frische Erdbeeren, Erdbeerbowle, dezent Malz, 
kräftige Hefearomen, eher trocken, fruchtige Hopfennoten, fruchtig-säuerliche Bitterkeit; sehr frischer + 
sehr fruchtiger Körper, kräftige fruchtige Säure, fruchtige Hopfennoten, Zitrusfrüchte, leichte 
Erdbeernoten, Erdbeerbowle, sehr spritzig, kräftige Kohlensäure, kräftige Hefearomen, sehr trocken; 
kräftig säuerlicher Nachgang 
 

Kriek 
Brauerei Boon Belgien Stil: Lambic 0,33l 4,0% 
Kriek Boon ist ein traditionelles belgisches Lambic-Fruchtbier. Es wird nach der traditionellen Lambic-
Methode der Spontangärung gebraut. Es werden ausschließlich frische Kirschen (25 %) verwendet. Kriek Boon 
ist leicht süßlich, mit dem überraschend natürlichen Duft von Sauerkirschen und Mandeln. Mit nur 4 % 
Alkohol ist es ein perfektes Sommerbier. 
 

Kriek Mariage 
Brauerei Boon Belgien Stil: Lambic 0,33l 8,0% 
Dunkelrosa klares Bier mit einer fingerdicken hellrosa Schaumkrone, die von großen Mengen kleiner 
Kohlensäurebläschen gespeist wird. Im Duft rieche ich deutlich die Süß- und Sauerkirschen, aber auch 
den Geruch von Holz. Der Geschmack ist ebenfalls süß-sauer, aber auch weich mit einem schönen 
trockenen Nachgeschmack. 
 

Früli 
Brauerei Huyghe Belgien Stil: Fruchtbier 0,33l 4,1% 
Fruli ist ein hochwertiges belgisches Weißbier, gemischt mit reinem Fruchtsaft. Der Erdbeersaft ergänzt die 
pikante Fruchtigkeit des Weizenbiers und das Ergebnis ist ein natürliches, weiches und erfrischendes Getränk 
 

Floris Chocolat 
Brauerei Huyghe Belgien 
Stil: Farmer House Session 0,33l 4,2% 
Samtig sahnige Konsistenz. Aroma extrem nach Milchschokolade, die in der Sonne lag. Geschmack malzig 
süß Sahnekaramell und viel Milchschokolade. 
 



Zapfn 
Brauerei Birol Tirol Stil: Zirben Radler 0,33l 2,5% 
Ein Radler aus Zwicklbier und zitronigen Zirbensirup. Das ist mal was neues... und gar nicht übel. Es ist 
süß wie ein klassischer Radler hat aber dabei einen tollen harzigen Ton nach Zirbenzapfen. Schön 
harmonisch und fein spritzig. 
 

Pink Flamingo 
Brauerei Basqueland Spanien Stil: Fruit Sour 0,33l 5,2% 
Dunkelrosa Farbe mit rosa Kopf. Rotfruchtiges Aroma, hauptsächlich Hibiskus. Der Geschmack ist 
fruchtig mit hauptsächlich Himbeeren und Hibiskus. 
 

Parrothead Punch 
Brauerei Basqueland Spanien Stil: Fruit Sour 0,33l 6,0% 
Trübe rosa-orange Farbe, großer Kopf. Aroma und ziemlich säuerlicher Geschmack von Zitrusfrüchten, 
Passionsfrucht, Ananas und sauren Himbeeren. 
 

Kriek 
Brauerei Lindemans Stil: Lambic 0,33l 3,5% 
Trübe rote Farbe, cremig-rosafarbener Schaum mit guter Retention. Aroma von Kirschen, roten Früchten, 
Gummibärchen und Lutschern. Im Mund ist es sowohl säuerlich als auch bittersüß, mit einem Kirsch-
Chup-Geschmack, prickelnd, leicht, fröhlich 
 

Gipfe 1 
Brauerei Birol Tirol Stil: Farmer House Session 0,33l 5,8% 
Gießen Sie klares Gold mit feinem Funkeln, niedriger Kopf, der sich schnell auflöst. Schönes Funky-Brett-
Aroma, Aprikosen in einer Ledertasche. Mittelleichter Körper, herb bis säuerlich am Gaumen, leichte 
Mineralik/Ton, funkelt. Breite Obstgartennoten, etwas Parfüm, funky, saubere geuzartige Noten. 
Geradliniges, aber mürrisches Finish. 
 

Gipfe 2 
Brauerei Bierol Tirol Stil: Farmer House Session 0,33l 5,8% 
Gießt ein klares Gold ohne Schaum und leicht trüb gegen Ende der Flasche. Aroma von etwas Funk, 
Scheunenhof, Leder, Holz, Stachelbeeren, Holunderblüten, Heu und etwas Äpfeln. Mittlerer Körper mit 
kaum Kohlensäure, mittlerer bis starker Säure und leichter Säure. Der Geschmack beginnt mit viel 
Milchsäure, säuerlichem Funk, Zitrusnoten, Holz, unreifen hellen Beeren und einem Hauch von 
Essigsäure. 
 

Kottbusser 
Brauerei BRLO Berlin Stil: Berliner Weisse 0,33l 7,1% 
Trüb rotes Bier, hoher zartrosa Schaum. Wunderbar runder Duft. Holunder, Vanille, Weißwein. Sehr 
beerig. Sauer fruchtiger Antrunk. Weich und gereift. Vanillige Holzaromen vom Fass. Viel BBC Holunder, 
dazu Himbeere und ein Hauch Orangenzeste. Über allem der liebliche Weißwein. Komplex, innovativ, 
lecker. 
 

Gleisdreieck 
Brauerei BRLO Berlin Stil: Berliner Weisse 0,33l 7,1% 
Trübe, bernsteinfarbene, rote Farbe mit mittlerer, fester, schaumiger, mäßig anhaltender, minimal 
schnürender, weißer Schaumkrone. Relativ schwaches, leicht fruchtiges, leicht würziges Aroma, Anklänge 
an rote Beeren, eine vorsichtige Sauerkrautnote, rote und weiße Weintrauben. Geschmack ist im 
Vergleich zum Aroma fast explosiv, süß-säuerlich, weinig-fruchtig, leicht gerbstoffig, holzig, spritzig, 
zitrisch, milchig, Fruchtsäure, Noten von roten Beeren, blauen Trauben, weißen Trauben, Limetten, 
Anklänge von Traubenzucker, Pflaume, mildes Sauerkraut, Zitronenschale. Ölig-wässrige Textur, minimal 
adstringierend, gleichzeitig minimal fettiger und süßlicher Gaumen, feine, leicht prickelnde Kohlensäure. 
 

Oude Kriek 
Brauerei Boon Niederlande Stil: Lambic 0,33l 6,5% 
Das Bier gießt ein dunkles rosarotes Braun mit sichtbaren Sedimenten, die im Bier schwimmen. Kopf ist 
rosa, schäumend und langanhaltend. Das Aroma ist frisch und erdig. Kräftige Noten von überreifen 
Kirschen (Überraschung), dazu etwas Alkohol, Essig und leichte Heunoten. Schwierig, die Noten von den 
überwältigenden Kirschen zu unterscheiden. Der Geschmack ist fruchtig und weinig. Wiederum Noten von 
Kirschen sowie ziemlich schwerer Essig und leichte Noten von Pflaumen, säuerlichen Äpfeln, Preiselbeeren 
und einem leicht wärmenden Alkohol-Finish. Die Textur ist meist wässrig, ziemlich schaumig. 
 

Green Betty 
Brauerei Gusswerk AUT Stil: Kräuterbier 0,33l 5,1% 
Braunschwarz im Glas, beigefarbener Schaum. Im Duft Röstaromen, liebliche Kräuternoten, geröstete 
Nüsse. Am Gaumen dann schlank mit etwas Kandis-Süße, dann Anklänge an Kräuter, Pinienkerne, 
Dörrfeigen, etwas Marzipan.  
 



Pink Smoke 
Brauerei Birol AUT Stil: Smoked Rhubarb Saison 0,33l 3,60% 
Trübe rosa-orange Farbe mit weißer Schaumkrone. Das Aroma ist leicht rauchig, süßlich nach Rhabarber 
und pfeffrig. Der Geschmack ist nicht so säuerlich, wie man es erwarten würde, milder Rauch, Mineralien, 
zäh, milder Rhabarber-Abgang. Prickelnde Kohlensäure. 
 

The Gigant 
Brauerei Birol AUT Stil: Spice Pumkin Session IPA 0,33l 6,5% 
Ergibt einen leicht trüben Bernsteinton mit weißer Schaumkrone. Das Aroma ist würzig mit Nelken, Zimt, 
Weihnachtsgewürzen, Muskatnuss, süßer Zitrusschale, Brot, süßem Brot und Keks. Mittlerer Körper mit 
sanfter Kohlensäure, leichter bis mittlerer Süße und leichter Bitterkeit. Der Geschmack ist wieder voller 
Gewürze und süßlichem Malz – Zimt, Nelken, Muskatnuss, getrocknete Orangenschale, Brot, Keks. 
Abgerundet mit säuerlichen Gewürzen. 
 
Grillmaster Delight 
Horizont Ungarn Stil: Gose 0,33l 4,9% 
Trübe rote Bernsteinfarbe, flach, ohne Schaum. Das Aroma ist rauchig mit BBQ, geräuchertem Speck, 
gegrillten Tomaten und Gewürzen. Sauer mit mittlerer Süße, salzig, Tomaten, geräuchertes Fleisch, 
Oregano, Oliven, Gewürze. Leichter Körper, starke Kohlensäure. 
 
Sweet Dreams are Made of Prunes 
Horizont Ungarn Stil: Lichtenhainer obergäriges Sauerbier aus Jena 0,33l 5,1% 
Tiefbernsteingoldene Farbe mit kleiner beiger Schaumkrone. Leicht rauchiges Aroma, mit klaren 
Pflaumen, Karamell. Der Geschmack besteht hauptsächlich aus Pflaumen, leichtem Rauch, milchiger 
Säure und leichten Äpfeln. Trockener Abgang 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Waldbier Brauerei Axel Kiesbye obergärig  
 

Wald Bier 2011 Tanne  
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Tannennadeln  0,75l 6,2% 
Leicht trübes, bernsteinfarbenes Gold mit cremefarbener Schaumkrone. Süßes Aroma mit Butterscotch, 
Früchten, Heu und reichhaltigem Karamellmalz. Der Geschmack ist süß. Mittlerer Körper, cremige 
Textur. Im Abgang süß mit exotischen Früchten und viel Karamell. 
 

Wald Bier 2013 Lärche  
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Lärchentrieben und Zapfen  0,75l 8,2% 
Die Waldbier Edition 2013 Lärche ist bernsteinfarben und leicht opal, da sie vollständig naturbelassen 
nur durch eine sehr lange, 90tägige kalte Lagerung geklärt wurde. Alle Rohstoffe stammen zu 100 % aus 
Österreich. Für das milde Aroma werden Karamellmalze eingesetzt, die sich mit speziellem obergärigen 
Ale-Hefe und einer blumigen Hopfenkomposition zu einem süßlich-fruchtigen, aromatischen Potpourri 
vereinen. Die Ernte der Lärchennadeln und -zapfen gestaltete sich als sehr schwierig, da die Lärchen 
vereinzelt und in schwer zugänglichem Gelände standen. Schlussendlich wurden in 40 Stunden 
mühevoller Handarbeit rund 35 kg junge Lärchenzapfen & Triebe gepflückt. Die Nadeln haben harzig-
zitronenartige Aromen und die attraktiven Lärchenzapfen geben pinien- und gewürzkräuterartige, süße 
Noten, die das Waldbier vollkommen lassen. 
 

Wald Bier 2014 Schwarzkiefer  
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Schwarzkieferzapfen 0,75l 8,7% 
Das Aroma ist stark malzig und leicht hopfig. Es duftet nach Rosinen, Karamell, Toast, Getreide, Heu und 
Keks mit Noten von Holz und Kräutern. Klare bis opale Bernsteinfarbe mit mittelgroßem Schaum. Der 
Geschmack ist mittelsüß, leicht bitter. Es schmeckt leicht buttrig und schweißig nach Tabak, gerösteten 
Nüssen, Rosinen, Karamell, Toast, Brot, Heu, Keks, Steinobst, Pflaumen, Beeren und Holz. Mittlerer 
Körper, öliges Mundgefühl. Kurzer, feinherber Abgang. 
 

Wald Bier 2015 Fichte  
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Fichtenharz Spezialbier  0,75l 7,2% 
Dunkelorange Farbe mit etwas cremefarbenem Schaum, der sofort verschwindet. Das Aroma hat süßes 
Malz, Honig, Zucker und etwas harziges Holz an der Spitze. Der Geschmack ist nicht so süß wie erwartet, 
sondern eher trocken und adstringierend. Ich bekomme hauptsächlich die Holznoten, Harz und einen 
leicht bitteren Abgang. Mittlerer Körper mit geringer Kohlensäure. Insgesamt ist es kein sehr komplexes 
Bier, man bekommt hauptsächlich die holzigen Aromen, aber andererseits bedeutet der Name "Holzbier", 
also war das vielleicht die Absicht. 
 

Waldbier 2016 Wacholder  
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 0,75l 6,0% 
Stil: Kreativbier mit Wacholder 
Gießt einen trüben Bernstein mit einem kleinen weißen Kopf. mildes Aroma von Heu, Getreide und 
grünem Tee. aber kein Gin für mich. Geschmack ist bittersüß und giny, mit Noten von Wacholder, 
Kräutern, grünem Tee, Gewürzen, Marzipan und Brot. fruchtiges und öliges Mundgefühl. irgendwie wie 
ein vollmundiges konzentriertes Helles. 
 

Wald Bier 2019 Elsbeere 
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg.  
Stil: Kreativbier mit Früchten der Elsbeere 0,75l 6,0% 
Das besondere Brauverfahren verleiht dem Bier seine blumig-fruchtigen Nuancen. Es präsentiert sich mit 
kernigem Charakter vom dunklen Malz, Fruchtigkeit von den Hefen und Früchten sowie mit tonic-artiger 
Herbe und Frische vom Hopfen. Das naturbelassene und unfiltrierte Kreativbier, das durch eine sehr lange 
kalte Lagerung geklärt wurde, kann über mehrere Jahre im Keller reifen 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Wald Bier Eiche 2020 
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg  
Stil: Kreativbier im Eichenfass ausgebaut 0,75l 7,0% 
Der Eichenbaum wurde bereits 2015 selektiert und gefällt, die geschnittenen Bretter dann bis zum Herbst 
2019 getrocknet. Innungsmeister KR Schrimpl aus Niederösterreich fertigte dann hochwertigste Dauben 
daraus. Fassbauprofi Eder in Deutschland setzte daraus dann ein edles Barrique-Fass zusammen, das nach 
den Vorgaben der Kiesbye Naturbrauerei getoastet wurde. In das Fass wurde Waldbier gefüllt und so über 
viele Monate die feinen Holznoten in das Bier extrahiert. 
Das besondere Brauverfahren verleiht dem Bier seine blumig-fruchtigen Nuancen, das Eichenholzfass die 
Aromen nach Bourbon, Rum und Marille. Seine feine Fruchtigkeit kommt von den Hefen, die Tonic-artige 
Herbe und Frische vom Hopfen. Das naturbelassene und unfiltrierte 
Kreativbier, das durch eine sehr lange kalte Lagerung geklärt wurde, kann über mehrere Jahre im Keller 
reifen. Eingebraut wurde im Juni in der Kiesbye Naturbrauerei in Obertrum bei Salzburg. 
 

Wald Bier 2021 Tiroler Bergwald. Zirbe/Schwarzbeere 
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Zirbe und Schwarzbeere Spezialbier 0,75l 5,9% 
Das besondere Brauverfahren und die Schwarzbeeren verleihen dem Bier seine blumigfruchtigen Nuancen, 
die Zirbenzapfen harzig-würzige Noten. Seine feine Fruchtigkeit kommt von den Hefen, die Frische und 
tonic-artige Herbe vom Hopfen. 
 

Wald Bier 2022 Wachauer Auwald 
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Mädesüß und Silberweide Spezialbier 0,75l 6,2% 
Als Basis kreierte der Kreativbrauer ein goldenes Bier, das im Laufe des Brauprozesses mit der Rinde der 
Silberweide und den getrockneten Blüten des Mädesüß aromatisiert wurde. Am Ende steht ein frisches 
Bier mit einem exquisiten Bouquet aus Apfelnoten, süßen Anklängen und dem Aroma würziger 
Wildkräuter. 
 

Wald Bier 2023 Ausseer Mischwald  
Brauerei Bierkulturhaus Kiesbye Salzburg 
Stil: Kreativbier mit Tannenwipfeln und Vogelbeern Spezialbier 0,75l 6,5%  
Tatsächlich erweist sich das rötlich-bernsteinfarbene Bier als hocharomatisch – auch wenn man die Zutaten 
nicht gleich erkennen kann. In der Nase wird man eher an Mostbirnen erinnert, im Trunk kommt eine 
angenehme leichte Säure als Balance zur durchaus ausgeprägten Süße. „Die Kombination von Herbe, deutlicher 
Süße und cremigem Bierschaum bildet im Mund ein sehr harmonisches Genuss-Dreieck", sagt Kiesbye dazu. Er 
empfiehlt, das Bier möglichst einige Jahre reifen zu lassen (das Best Before Date liegt erst im Dezember 2028), 
aber es schmeckt schon frisch sehr fruchtig und reif. 

 

 
 
 



Trappistenbiere obergärig  
Als Trappisten werden Biere bezeichnet welche ausschließlich in Klöstern des Trappistenordens gebraut 
werden. Lediglich 12 Klöster haben vom Papst die Erlaubnis erhalten dies zu tun 6 in Belgien, zwei in 
Holland eines in Österreich eines in Italien eines in der USA eines Frankreich und eines in 
England. Diese Biere sind allesamt obergärig und gleichen sich oftmals an belgische Dubbels und Tripels 
an, jedoch sind sie von einer Qualität die als hervorragend eingestuft werden kann. 
 

Gregorius  
Brauerei Stift Engelszell, OÖ  0,33l 10,5% 
Das Gregorius schimmert in einem kräftig dunklem kastanienbraun im Glas. In der Nase dominieren 
Kräuter- und Lakritz Aromen, welche von reifen Fruchtnoten unterlegt sind. Im Antrunk präsentiert sich 
ein kräftiger Malzkörper, welcher von Kaffee- und Röstaromen geprägt wird. Honig aus der Region und eine 
elsässische Weinhefe zaubern ein schönes Süß-Säure-Spiel auf den Gaumen. Leicht bittere Schokoaromen 
begleiten den wärmenden Abgang dieses wuchtigen Trappistenbieres. Dunkel, kräftig, würzig, tiefgehend, 
nachdenklich 
 

Benno  
Brauerei Stift Engelszell, OÖ  0,33l 6,9% 
Mit einem intensiven Rotschimmer erinnert das Benno an einen sonnigen Herbsttag im Donautal. Die feine 
Perlage bildet einen kompakten Schaum, welcher komplexe, würzig-grasige Hopfenaromen freigibt. Nach 
einem schlanken Antrunk spielt der elsässische Hopfen der Sorte Strissel Spalter seine ganze Kraft und 
Würze aus! Getragen von angenehmen Malzaromen, klingt dieses Trappistenbier mit einer intensiven, 
harmonischen Bittere aus. Herbstliches rot-gelb, würzig-grasiger Hopfen, belohnend 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Stout, Porter obergärig  
Porter ist ein dunkles, oft tiefschwarzes Bier mit einem malzigen oder sogar röstmalzbetonten Geschmack. 
Traditionell war Porter häufig stark gehopft und daher herb. Heute steht der Begriff für verschiedene Arten 
von Bier. im englischen Sprachraum bezeichnet es ein meist obergäriges Bier mit einem Alkoholgehalt  
von 5 %. Stout ist eine Version von Porter-früher etwas stärker als dieses. 
 

Schwarze Kuh 
Brauerei Gusswerk AUT Stil: Imperial Stout 0,75l 9,2% 
Dichtes Schwarz mit hellbraunem Schaum. Im Duft Röstsäure, intensiv Kakao, Torfrauch, und auch 
Lakritze. Dicht und voll im Mund mit entspannender Kohlensäure. Dann herbe Kräuter, überraschend 
trocken und bitter, sehr dunkle Karamellnoten, Kaffee und angenehme alkoholische Wärme im Abgang. 
Beeindruckend und intensiv, zweifellos ein Bier mit gutem Reifungspotenzial. 
 

Noctus 100 
Brauerei Riegele BRD Stil: Imperial Porter 0,75l 10,0% 
Schaumarm, rußschwarz und teerdick. Wunderschöne Spitze zieht die Innenseite des Glases nach unten 
und das Aroma erinnert an cremigen Kaffee. Kein Discountkaffee, sondern feinster Blue Mountain oder 
Cattura mit einem Hauch Magermilch. Als nächstes ein köstlicher Geschmack von englischem Lakritz mit 
einem sanften Übergang zu dunkler Schokolade mit sehr hohem Kakaoanteil, etwas zartem Rauchmalz, 
gerösteten Haselnüssen, einem kleinen Hauch Vanille, Eiche oder feuchtem Wald, reifen Waldbeeren und 
ein wenig dezent würziger Geschmack von schwarzem Pfeffer. Der Nachgeschmack ist lang und köstlich  
 

Robustus 6 
Brauerei Riegele BRD Stil: Porter 0,75l 5,0% 
Gießt dunkelbraune, fast schwarze Farbe mit mittlerer bis hoher cremefarbener Schaumkrone. Aroma von 
Toffee, Karamell, Trockenfrüchten. Der Geschmack ist reichhaltig, mit Noten von Schokolade, Karamell, 
Kaffee und Vanille. Leicht bis mittelsüß, leicht bitter. Mittellanger angenehmer Nachgeschmack von 
Milchschokolade. Mittlerer Körper, durchschnittliche Kohlensäure 
 

Cocoa Wonderland 
Brauerei Thornbridge GB Stil: Chocolat Porter 0,75l 6,8% 
Farbe ist eine sehr dunkelbraune/fast schwarze Farbe mit einem einfingerigen Beigeton. Das Aroma ist 
sehr schokoladig, süße Malze, Kaffeenoten, Karamellnoten und etwas Röstmalz. Der Geschmack ist nach 
Schokolade, Kaffee, Holz, süßem Malz, geröstetem Malz und recht süß. Leichte Alkoholverbrennung. Sehr 
weiches und cremiges Mundgefühl und leichte Kohlensäure. Insgesamt ein sehr gutes Bier. Sehr schöne 
Schokoladenaromen und sehr trinkbar. 
 

Cocobänger 
Brauerei Pöjhala Estland Stil: Imperial Stout 0,75l 12,5% 
Fast schwarz mit minimaler Schaumkrone. Das Aroma enthält Schokolade, Rosinen und Alkohol. Im 
Mund ist er süß und geschmeidig mit einer cremigen Konsistenz. Im Geschmack steht wieder Alkohol im 
Vordergrund, dazu milchiger Kaffee, Kokosnuss und Anklänge von dunklen Früchten und Ingwer. Der 
Abgang ist trocken und pfeffrig. 
 

Mus Kuld Paper Mill 
Brauerei Pöjhala Estland Stil: Coffee Porter 0,75l 7,8% 
Geschmack: Sanfte Espresso-ähnliche Süße strömt durch und über die Geschmacksknospen, gefolgt von Noten 
von roten Johannisbeeren und marmeladigen schwarzen Johannisbeeren. Ein weicher, kissenartiger 
Malzgeschmack wird durch cremige Hafersüße ergänzt, bevor ein weiterer Schuss kalt gebrühten Kaffees die 
Zunge würzt und von sanfter Kohlensäure heruntergespült wird. Aussehen: Tiefschwarz mit kurzem weißen 
Kopf. Nase: Reichhaltige Haselnüsse und Toffee, Muskatnuss und frisch gebrühter Kaffee. 
 

Chocolat Porter 
Brauerei Pöjhala Estland Stil: Porter 0,75l 10,0% 
Tiefbrauner, fast schwarzer Guss. Ein Finger schaumiger brauner Kopf, mittlere Retention, klebrige 
Schnürung am Glas. Schön in der Nase, süß und röstig, Kakao und Schokolade, Kaffee, leichte Rauch- und 
Holznoten im Hintergrund. Mittlerer Körper, weiche Kohlensäure. Glattes Mundgefühl und Textur, 
weich, zäh, cremig. Leicht klebrig. Ausgewogener, röstiger, bittersüßer Geschmack, eher süß. Aroma von 
geröstetem Malz, geröstetem Karamell, Schokolade und Kakao. Brotnoten, Holz, leichter Rauch. Lakritze, 
dunkle Früchte im Hintergrund. Dezenter, anhaltender Alkohol, angenehm wärmend. Lang anhaltender 
Abgang, klebrig, trocken, likörig. Anhaltende röstige Bitterkeit. 
 

Peanut Butter Milk Stout 
Brauerei Left Hand USA Stil: Milk Stout 0,75l 6,2% 
Fließt schwarz mit einer kleinen braunen Schaumkrone. Aroma von geröstetem Malz, Karamell, 
Schokolade, Erdnüssen, Erdnussbutter. Der Geschmack ist süß, geröstetes Malz, Schokolade, Erdnüsse 
und Erdnussbutter. Mittlerer Körper, durchschnittliche Kohlensäure, leicht süßlicher Abgang 
 

 



Milk Stout Nitro 
Brauerei Left Hand USA Stil: Milk Stout 0,75l 6,0% 
Milk Stout Nitro strömt kräftig aus der Flasche, kaskadiert wunderbar und bildet eine dichte, dicke 
Schaumkrone wie harte Schlagsahne. Das Aroma besteht aus braunem Zucker und Vanillecreme mit einem 
Hauch von geröstetem Kaffee. Der kuschelige Kopf umhüllt Ihre Oberlippe und seine Cremigkeit verführt 
Ihren Gaumen. Anfänglich steigen Röst- und Mokkaaromen auf, mit leichter Hopfen- und Röstbitterkeit im 
Abgang. 
 

Guinness Stout 
Brauerei Guinness Irland Stil: Extra Stout 0,33l 5,0% 
GUINNESS Extra Stout besticht durch seinen unverwechselbaren kräftigen schwarzen Farbton und 
präsentiert sich mit einer dichten Schaumkrone im Glas. Das Aroma ist mittelstark ausgewogen und mit 
feinen Röstaromen versehen. Zudem sind fermentierte Fruchtakzenten wahrnehmbar. Der 
Gerstengeschmack setzt sich deutlich gegenüber dem Hopfen durch. Sanft am Gaumen, mit leichtem Biss 
und trockenem Abgang. Die bitteren und süßen Noten vereinen sich und schaffen dadurch eine wunderbare 
Komposition. 
 

Das Schwarze Schaf 
Brauerei Gusswerk Österreich Stil: Stout 0,33l 5,0% 
Mahagonifarbe mit feinem, hellbraunem Schaum. Im Duft hopfen-harzig und röstaromatisch mit 
Anklängen an Leder, Rauch, Tabak und Dörrfeigen. Am Gaumen schlank mit Kandisnoten und Röstsäure. 
Im Ausklang dann trocken und langanhaltend mit Kräuternoten, dunkler Beeren-Aromatik und feiner 
Säure. Schöne Röstaromatik von Duft bis Nachhall, mild und charakterstark zugleich. 
 

Koida Kaffee 
Brauerei Birol Österreich Stiel: Baltic Porter 0,33l 6,9% 
Gießt schwarz mit einer braunen Schaumkrone. Aroma von Kaffee und viel Vanille. Der Geschmack ist 
anfangs süß mit Schokolade und Vanille, wird viel röstiger und ausgeprägter Kaffee, insgesamt bittersüß, auch 
etwas Lakritze, Nachgeschmack von Kaffee und Vanille, gute Balance von Beilagen. Mittelvoller Körper, 
sanfte, weiche Karbonisierung. Schöner baltischer Träger. 
 

Ostara 
Brauerei Galaway Irland Stil: Irish Stout 0,33l 5,0% 
Quasi schwarze Farbe mit durchschnittlicher, schaumiger, halbfester, mäßig gewellter, dunkelbeiger 
Schaumkrone. Röstiges, dunkelmalziges und leicht weizenartiges Malzaroma, Anklänge von kaltem 
Kaffee, Kaffeebohnen, ein Hauch brauner Zucker, ein Hauch von Teer und Asche. Der Geschmack ist 
zunächst mäßig bitter, röstig, dunkel malzig, leicht schokoladig, Anklänge von kaltem Kaffee und dunkler 
Schokolade, zunehmend trocken-bitter; trockener Abgang. Cremig-ölige Textur, glatt und weich, 
gleichzeitig trockener Gaumen, sehr feine, weiche, cremige, leicht prickelnde Kohlensäure. 
 

Der Feurige 
Brauerei Schlägl OÖ Stiel: Kreativbier mit Chili  0,33l 5,4% 
Dunkles Schwarzbraun sorgen für einen imposante Optik. Die mit Schokolade Kakao und Röstaromen in der 
Nase bestätigt wird. Ein Hauch von Kaffee umspielt den Gaumen. Perfekt ausgewogen dominiert die Chili 
Schärfe nicht den ersten Schluck, sondern bereitet sich nach und nach taktvoll aus. Schokolade und Chili 
geben sich einer spektakulären Geschmackskombination hin. 
 

Virgil 
Brauerei Kaltenhausen Salzburg Stil: Imperial Stout 0,75l 7,5% 
Das Bier besticht durch intensive Malz- und Röstaromen und wird von einer beigen Schaumkrone geziert. 
Das Stout ist ein tiefdunkler, obergäriger Bier-Stil, der seinen Ursprung in England hat. Die Bezeichnung 
„Imperial“ bedeutet, dass das Bier noch stärker als ein „normales“ Stout eingebraut, wurde. 
 
Der Gentelman 
Brauerei Schlägl OÖ Stiel: Milk Stout  0,33l 6,5% 
Ein Bier von vornehmer Eleganz. Das Milk Stout präsentiert sich schwarz-braun, bedeckt mit 
kaffeefarbenem Schaum. Kakaotöne schmeicheln der Nase, der Antrunk ist sehr vollmundig und umspielt 
den Mundraum mit seinem schokoladigen Aroma und einer frisch anmutenden Röstaromatik. Die vom 
Milchzucker getragene Cremigkeit legt sich weich auf die Zunge. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Red Ale, Pale Ale, Brown Ale, Strong Ale Bitter obergärig  
Diese sind in der Regel obergärige englische Biere oder die den angeglichen sind. Durch die obergärige Hefe 
haben diese Biere sehr oft fruchtige Aromen und können unterschiedliche Bittergrade aufweisen. Die 
Engländer sind absolute Spezialisten, wenn es um geschmackvolle und alkoholarme Biere geht. Es gibt 
unterschiedliche Kategorien vom Mild Ale, Bitter (was jedoch nichts mit der Bittere selbst zu tun hat) 
 

Mühlviertler Pale Ale 
Brauerei Hofstetten AUT Stil: Pale Ale 0,33l 4,5% 
Ein trübes, goldenes Bier mit weißer Schaumkrone. Aroma von trockenem, grasigem Hopfen, Stroh und 
hellem Malz. Geschmack von trockenem, körnigem Malz, hellem Malz, Stroh, Heu, mäßige Bitterkeit.  
 

Salamander Pale Ale 
Brauerei Browar Stu Mostow Polen Stil: Pale Ale 0,33l 5,1% 
Trübe strohgelbe Farbe mit schaumiger weißer Schaumkrone. Das zitronige Aroma erinnert eher an 
Zitrone, Aprikose und etwas Gras. Der Geschmack erinnert an einen schönen Obstsalat auf sanften 
Malznoten mit einer grasigen Hopfenwürze und einem saftigen Abgang. Weicher, mittlerer Körper mit 
feiner Kohlensäure. 
 

Ziher 
Brauerei Pulfer Kroatien Stil: American Pale Ale 0,33l 5,2% 
Das Aroma ist zitrisch, tropisch-fruchtig, blumig und körnig. Ergibt eine klare, dunkelgoldene Farbe mit 
dicker seifiger, cremefarbener Schaumkrone und funkelndem Aussehen. Der Geschmack beginnt leicht 
bis mittelsüß, körnig und harzig, anschließend ist er mild tropisch-fruchtig und zitronig, das Mundgefühl 
ist weich, während der Abgang durchschnittlich bitter ist. Mittlerer Körper, ölige Textur und lebendige 
Kohlensäure am Gaumen 
 

Apricity 
Brauerei Thornbridge GB Stil: Bitter 0,33l 5,6% 
Bernsteinfarben mit schaumiger, cremefarbener Schaumkrone. Malzig-fruchtige Nase mit Noten von 
getrockneten Aprikosen, Orangenschale und Karamell. Malziger, fruchtiger Geschmack mit Karamell, 
Aprikosen, Orangenschale und einer ausgewogenen harzigen/zitronigen Bitterkeit im Abgang. Mittlerer 
Körper mit leichter Süße. Lecker und gut gemacht, bitter. 
 

Prenzlauerberg 
Brauerei Pöhjala Estland Stil: Sour Ale 0,33l 4,5% 
Gießt klares, blasses Bernstein mit einer kleinen, schaumigen, cremefarbenen Schaumkrone. Aroma von 
Himbeeren, Malz und Kräutern mit einer salzigen Note. Mäßige Süße, leichte Bitterkeit, ein Hauch von 
Säure und Salz. Leichter Körper, wässrig, durchschnittliche Kohlensäure 
 

Pale Ale  
Brauerei Sierra Nevada USA Stil: Pale Ale 0,33l 5,6% 
Es hat eine tiefe Bernsteinfarbe und einen außergewöhnlich vollmundigen, komplexen Charakter. Das 
duftende Bouquet und der würzige Geschmack sind das Ergebnis der großzügigen Verwendung des besten 
Cascade-Hopfens 
 

Kilkenny Irish Red 
Brauerei Kilkenny Irland Stil: Red Ale  0,44l 4,2% 
Kilkenny Irish Red hat ein süßes, etwas saures Aroma mit Noten von gerösteten Nüssen. Im Geschmack ist 
es leicht säuerlich, mit einer fruchtig-karamelliger Süße. Es ist im Körper weich und mild. Im Nachtrunk 
zeigt sich ein wenig Honig sowie eine röstige, nussige Bitterkeit. 
 

Bay Ale 
Brauerei Galaway Irland Stil: Irish Red Ale  0,44l 4,4% 
Bay Ale ist ein kupferfarbenes, traditionelles Ale mit Malz- und Hopfenaromen und einem weichen und 
ausgewogenen Geschmack. Dieses Ale ist hopfig und dennoch malzig und bietet eine tolle Balance. Mit 
Northern Brewer-, Bobek- und Willamette-Hopfen sowie einem kräftigen Malzgerüst 

 



Barleywine obergärig  
Barley Wine ist eine sehr starke Alesorte mit mindestens 7% Alkoholgehalt, teilweise auch mit bis zu 13% und 
entsprechend hoher Stammwürze. Der Name leitet sich vom Wein (englisch: Wine) ab, da der Alkoholgehalt 
eher dem eines Weins ähnelt als dem anderer Biere. Barley Wines werden bevorzugt im Winter konsumiert und 
weisen eine meist rötliche, dunkle Färbung auf. Sie schmecken normalerweise zuerst wegen ihres hohen 
Alkoholgehaltes süßlich, schlagen jedoch im Abgang ins Bittere und Hopfige um. Des Weiteren existieren auch 
Waldbeeren-, Eichen-, Whisky- und Salzwasseraromen, sowie häufig Weingeschmack, welcher durch die hohe 
Konzentration von Ale-Hefe erreicht wird. 
 

 
Dies Irae 
Brauerei Gusswerk AUT Stil: Barley Wine 0,33l 10,9% 
Kastanienbraun naturtrüb mit sehr feinem beigefarbenem Schaum. Im Duft erinnert es an Johannisbrot, Dörrfeigen, 
Zwetschkenbrand und Zedernholz. Voll und Weich im Mund mit sehr feiner Kohlensäure. Dann folgen im Eindruck 
Karamell, herbe Kräuter, Dörrzwetschken, sowie alkoholische Wärme. Im Ausklang röstaromatisch mit Anklängen an 
Leder und eingelegte Nüsse, lange Herbe und Wärme. 
 

Krinawible Whisky Bier 2017 gereift 
Brauerei Gusswerk Österreich Stiel: Barrel Aged Smoked Strong Ale 0,33l 14,5% 
Bernstein mit kupferfarbenen Reflexen, feiner Schaum. Im Duft starkes torfgeräuchertes Malz, erinnernd an 
überreife Banane, Rauch, Kandiszucker, Ananas. Im Mund dann dicht und voll mit feiner Kohlensäure und 
leichter Schärfe. Danach entfaltet sich ein intensives Süße-Säure-Spiel zwischen Marillenmark, reifer Banane 
und Kandiszucker, unterlegt von alkoholischer Wärme und wieder deutlichen Rauchnoten. Im Abschluss 
Anklänge an Feigenmarmelade, reife Mango und Ananas, Schokobanane, neben alkoholischer Wärme. Ein 
beeindruckendes Bier: Intensiv, spannend, polarisierend und vielschichtig. Hopfen: Tettnanger Tradition, 
Tettnanger Aroma, Mühlviertler Malling; Malz: Pilsner, getorftes Whiskymalz 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://de.wikipedia.org/wiki/Ale_(Bier)
https://de.wikipedia.org/wiki/Alkoholgehalt
https://de.wikipedia.org/wiki/Stammw%C3%BCrze
https://de.wikipedia.org/wiki/Wein
https://de.wikipedia.org/wiki/Winter
https://de.wikipedia.org/wiki/Hopfen
https://de.wikipedia.org/wiki/Waldbeere
https://de.wikipedia.org/wiki/Eiche
https://de.wikipedia.org/wiki/Whisky
https://de.wikipedia.org/wiki/Salzwasser
https://de.wikipedia.org/wiki/Aroma
https://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Ale-Hefe&action=edit&redlink=1


IPA, NEIPA, Session, English IPA, American IPA obergärig 
Ist ein helles, stärker eingebrautes Pale Ale. Das Bier soll im 19. Jahrhundert in England und Schottland für 
die indischen Kronkolonien mit einem höheren Alkohol- und Hopfengehalt gebraut worden sein. IPAs 
haben einen relativ hohen Alkoholgehalt (6 bis 9 Vol%) und eine Stammwürze von etwa 16 bis 20°P.  
Die starke Hopfenbetonung und Obergärung des IPA sind nicht die einzigen Merkmale dieses Bierstils. 
Noch einprägsamer sind die starke Hopfenbittere und häufig auch fruchtige Aromen. Viele Sorten haben 
Noten von Zitrusfrüchten, Maracuja oder Papaya. Ein klassisches India Pale Ale hat einen sehr kräftigen 
und intensiven Geschmack. Die fruchtige Note sollte stark hervortreten und bereits beim Aromatest 
deutlich wahrnehmbar sein.  
 

Alphatier 
Brauerei Bre Age AUT Stil: NEIPA 0,33l 5,6% 
Trübe gelbe Farbe mit mittelfeinporiger weißer Schaumkrone, Nase zitronig und fruchtig mit Noten von 
Litschi, Passionsfrucht, Mandarine und anderen tropischen Früchten und einem leicht malzigen 
Unterton, Geschmack ist leicht süßlich, zitronig und fruchtig mit bitterem Abgang und einem weichen, 
fast cremiges Mundgefühl. 
 

Kramah 
Brauerei BEVOG AUT Stil: IPA 0,33l 6,5% 
Das Aroma geht an die Ostküste, mit viel tropischem Saft, Steinfrüchten, Mango und Zitrusfrüchten. 
Neutrale Malze. Vergießt goldenen, kühlen Dunst, eine große, cremeweiße Schaumkrone mit hoher 
Retention und Schaum auf der ganzen Welt. Überraschenderweise kommt am Gaumen zunächst 
Bitterkeit zum Vorschein, die im Gegensatz zu ihrem Aroma direkt an die Westküste erinnert.  Hopfen 
bringt Aromen von tropischen Früchten, Zitrusfrüchten und Steinobst mit, jedoch auf eine trockene, nicht 
saftige Weise. Die Bitterkeit bleibt im Nachgeschmack bestehen und hinterlässt ein Gefühl von West und 
Ost. Schönes, kissenartiges Mundgefühl, mittlerer Körper und Kohlensäure. 
 

BUZZ 
Brauerei BEVOG AUT Stil: Hazy IPA 0,33l 5,7% 
Trübes Gelb, stabil, schaumig, weiße Schaumkrone. Aroma von Pfirsich, Nektarine, Papaya, gelber 
Grapefruit, reifer Passionsfrucht, weißem Pfeffer. Der Geschmack ist süßlich nach Pfirsich, Papaya und 
Mandarine, leicht säuerlich, bitter nach Grapefruit und teigiger Malzigkeit. Pfefferiger, hopfiger Abgang, 
würzig mit bitterer Grapefruitschale und tropischen Früchten. Mittlerer Körper, cremige Textur, 
durchschnittliche Kohlensäure. Viel Charakter bei niedrigem Alkoholgehal 
 

Friends 
Brauerei Hofstetten AUT Stil: NEIPA 0,33l 6,5% 
Orange, trübe Farbe. Mit aromatischen und zarten Aromen, Zitrusfrüchten, leuchtenden Mandarinen, 
süßen Früchten und grünen Früchten. Einige Blumen- und Honignoten. 
 

Juicebag 
Brauerei Bereta Rumänien Stil: NEIPA 0,33l 6,0% 
Trübes Orange mit einer recht großen, bleibenden, leicht cremefarbenen Schaumkrone. In der Nase 
Aromen von Orangenschale, Gras, Grapefruit, leichtem Kiefernholz, Zitronenverbene und einem Hauch 
Seife. Der Geschmack besteht aus Orangenschale, Gras, Melone, einer Spur Seife, Melone und Pfirsich. 
Mittlerer Körper, feine Kohlensäure, halbtrocken, dicht gespritzt mit sanfter, saftiger Hopfenbitterkeit.  
 

AI PI EI 
Brauerei Bereta Rumänien Stil: West Coast IPA 0,33l 6,3% 
Kräftiges Bernstein, dunkles Orange, deutliche Trübung, kräftiger stabiler mittelporiger Schaum; sehr 
fruchtige + würzige Nase, kräftig Zitrusfrüchte, fruchtige Säure, Limetten, Kumquats, Limettenabrieb, 
etwas Sauerkraut, kräftige frische Hopfennoten, kräutrig, floral, Malz, Getreide, sehr kräftige 
Hefearomen, Maische, Sauerteig, würzig-fruchtige Bitterkeit; sehr fruchtiger + würziger Körper, kräftige 
Zitrusnoten, kräftige fruchtige Säure, Limetten, Limettenabrieb, Kumquats, kräftige fruchtige 
Hopfennoten, Kräuter, etwas Pinie, Malz, Getreide, cremig, mittlere Kohlensäure, kräftige Hefearomen; 
fruchtig-säuerlicher Nachgang 
 

Coldfinger 
Brauerei Next Level AUT Stil: Cold IPA 0,33l 6,2% 
Ein klares goldenes Bier mit einer cremefarbenen Schaumkrone. Aroma von zitrusartigem und mildem 
harzigem Hopfen, Steinobst, etwas Grapefruit. Geschmack von harzigem Hopfen, bitteren hopfigen 
Steinfrüchten, Zitrusfrüchten und hellem Malz. Langer bitterer Abgang. 
 

Perfect Citra Nelson 
Brauerei CR/AK Italien Stil: NEIPA 0,44l 8,0% 
Weiße Trauben, Limette, Grapefruit, aber auch Tropenfrüchte und etwas Gras: Der Nelson 
Sauvin Hopfen ist in diesem juicy Double IPA ganz wunderbar in Szene gesetzt.  
 

https://de.wikipedia.org/wiki/Pale_Ale
https://de.wikipedia.org/wiki/Bier
https://de.wikipedia.org/wiki/England
https://de.wikipedia.org/wiki/Schottland
https://de.wikipedia.org/wiki/Britisch-Indien
https://de.wikipedia.org/wiki/Alkoholgehalt
https://de.wikipedia.org/wiki/Hopfen
https://de.wikipedia.org/wiki/Bierbrauerei
https://de.wikipedia.org/wiki/Stammw%C3%BCrze
https://de.wikipedia.org/wiki/%C2%B0P


Soup 
Brauerei Garage Spanien Stil: NEIPA 0,33l 6,0% 
Fließt unklar – fast undurchsichtig – goldgelb mit großer weißer Schaumkrone. Stabil. Es bildet sich eine 
dünne, fast transparente Schaumschicht, die gerade die Oberfläche des Bieres bedeckt. Deutliche 
Schnürung. Das Aroma ist intensiv mit einem süßen, fruchtigen Geruch, der sich mit einem stärkeren, 
säuerlichen Duft von Zitrusfrüchten und Kiefern vermischt. Pfirsich und Mango. Grapefruit und 
Zitrusfrüchte. Hauch von Harz. Leichte Kohlensäure. Leicht dicke, ölige, weiche, fast flache Textur. Der 
Geschmack ist ziemlich intensiv mit einer ziemlich starken Süße, gefolgt von einer mittelstarken 
Zitrusbittere, die von einer mittelstarken Bitterkeit ausgeglichen wird. Der Nachgeschmack ist bitter. 
Verweilt eine Weile. Der Abgang ist etwas trocken. 
 

Ocata 
Brauerei Garage Spanien Stil: IPA 0,33l 5,4% 
gießt mitteltrübe, goldene Flüssigkeit, kleine bis minimale weiße Schaumkrone, Aroma: hopfenartig, 
Grapefruit, harzig, saftig, Geschmack: leicht bis mittel süß, leicht bis mittel bitter, leicht sauer, 
hopfenartig, Grapefruit, Mandarine, harzig, saftig, Geschmack: leichter bis mittlerer Körper, weiche 
Kohlensäure, glattes bis cremiges Mundgefühl, langer saftiger Grapefruit-Hopfen-Nachgeschmack, 
 

Santako 
Brauerei Garage Spanien Stil: American IPA 0,33l 6,4% 
Der anfängliche Geschmack folgt mit mehr Zitrusfrüchten und einem kleinen Hauch von Süße, bevor er mit 
einer trockenen und kräftigen Bitterkeit endet, die nicht über das Ziel hinausgeht. Der Körper ist eher mager 
und trockener, doch mit der kleinen Zugabe von sehr leichtem Karamellmalz vermischt sich eine leichte süße 
Note mit dem bitteren Abgang und verleiht ihm etwas von dem klebrigen, öligen, harzigen Charakter 
 

Sticky  
Brauerei Gross Spanien Stil: West Coast IPA 0,33l 6,8% 
Klare goldene Farbe mit mittelgroßem weißen Kopf. Fruchtiges Aroma von Hopfen und Weißweintrauben 
mit Zitrusnoten. Fruchtiger Geschmack von Hopfen, Zitrusfrüchten und Weißweintrauben mit Noten von 
Harz. Hopfeniger Abgang 
 

Bloody Ell 
Brauerei Beavertown GB Stil: American IPA 0,33l 5,5% 
Das Aroma besteht aus Zitrusfrüchten, Mandarine und Zitrusschalen. Sehr, sehr blasse goldgelbe Farbe, 
sehr niedrige weiße Schaumkrone. Der Geschmack ist weniger körperreich, voller Orangen, Mandarine, 
Schale und Zitrone. Der Abgang endet mit der Bitterkeit von Zitronenschalen. 
 

Electric Boogaloo 
Brauerei Tiny Rebel GB Stil: NEIPA 0,33l 4,5% 
Blassgelb und trüb mit einer kleinen schaumigen weißen Schaumkrone. Aus dem Aroma tropische 
Früchte herauszuholen, obwohl es etwas chaotisch ist. Süßer Geschmack mit mehr tropischen Früchten, 
obwohl die Passionsfrucht an sich nicht so deutlich zur Geltung kommt. Etwas fast adstringierende 
Bitterkeit im mittleren bis langen Abgang. Sanfte Kohlensäure. 
 

Elvis Juice 
Brauerei Brewdog GB Stil: American IPA 0,33l 6,5% 
Ein amerikanisches IPA mit einer bitteren Note, das Ihre Zitrustoleranz an den Rand und zurück bringt; Elvis 
Juice ist voller säuerlicher, kerniger Grapefruitschale. Dieses IPA hat eine Karamell-Malz-Basis, die eine volle 
frontale Zitrusüberladung unterstützt – Grapefruitschale gestapelt auf intensivem US-Aromahopfen. Wellen 
aus rauschender Kiefer, Orange und Grapefruit runden dieses mit Zitrusfrüchten angereicherte IPA ab.  
 

Kosmos 
Brauerei Pöhjala Estland Stil: NEIPA 0,33l 5,5% 
Trübe, blasse Bernsteinfarbe mit großer, schaumiger, cremefarbener Schaumkrone. Hopfenige Nase mit 
Passionsfrucht, Honig, Ananas, Grapefruit, Birnen, zuckerhaltigem Malz und einem Hauch Biskuit. 
Hopfengeschmack mit Noten von Passionsfrucht, Ananas, Honig, Grapefruit, Weißbrot, Orangenschale, 
Birnen, Wassermelone, Zucker und einer großzügigen Zitrusbittere im Abgang. Mittlerer Körper, mit 
einer gewissen karamelligen Süße. 
 

Zumo 
Brauerei Basqueland Spanien Stil: Hazy IPA 0,44l 6,0% 
eine hellgelbe Farbe und reichlich Schaum. Intensives Aroma nach Zitrusfrüchten und Früchten, blumige 
Noten, sehr aromatisch. In vollen Zügen mit viel Glück, einem süßen, frischen, ausgeglichenen und leicht 
amargatischen IPA 
 

Ois Easy 
Brauerei Birol AUT Stil: West Coast IPA 0,33l 7,0% 
Klassisches Westcoast IPA kaltgehopft mit Triumph, Tango, Calista und Simcoe. Pinie und Pfirsich. 
Trocken und mit schöner Bittere. 
 



Uus Maalim 
Brauerei Pöhjala Estland Stil: Session IPA 0,33l 4,7% 
Ergießt sich blassgolden mit leichten Orangetönen, etwas Trübung. Mittelgroßer, eher kompakter weißer 
Kopf; Gute Ausdauer, ordentliche Schnürung. Interessantes und recht lebendiges Aroma Eine nicht so 
schüchterne, weiche Malzbasis mit Getreide und einer leichten teigartigen Note. Angenehm erfrischende 
Hopfennote: pikante Noten im Vorfeld Anklänge von frischem Gras, leichtere fruchtige Noten von 
Pfirsich und vielleicht Mango. Wie man sieht, recht leichter Körper mit durchschnittlicher Kohlensäure 
 

Torpedo 
Brauerei Sierra Nevada USA Stil: IPA 0,33l 6,0% 
Leichte trübes, tief orangefarbenes Bernstein mit einer großen, schaumigen, fast stabilen, cremefarbenen 
Schaumkrone. Süßlicher, recht harziger, sanft fruchtiger Duft nach Kiefer, Grapefruit, Tabak, 
Orangenmarmelade und etwas Mango. Ziemlich süßer, malziger, mäßig bitterer, eher harziger und sanft 
fruchtiger Geschmack nach Kiefer, Grapefruit, Orangenmarmelade, Mango und etwas Tabak, gefolgt von 
einem mittellangen, sanft bitteren Abgang. Mittlerer bis voller Körper, weiches und leicht cremiges 
Mundgefühl, sanfte Kohlensäure. 
 

Der Lauser 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Session IPA 0,33l 4,1% 
Erfrischend leicht, im Stil eines India Pale Ale gebraut, entzückt die Bierspezialität das Auge mit matt 
schimmerndem, hellem Goldgelb. In der Nase entfalten sich Orangen-, Zitronen- und Grapefruitaromen. 
Der schlanke Antrunk leitet unmittelbar in eine intensive, trocken anmutende und lange ausklingende 
Bittere über. 
 

Nicorbar IPA 
Brauerei Gusswerk Salzburg Stil IPA  0,33l 6,4% 
Bernsteinfarbe mit kupferroten Reflexen und naturweißem Schaum. In der Nase erinnernd an Maracuja, 
Papaya, Harz, Zitrusschalen. Am Gaumen voll mit lebendiger Kohlensäure und Bittere. Danach rauchige 
und karamellige Malznoten und Erinnerungen an grünen Tee mit einem Ausklang zwischen fruchtiger 
Süße, alkoholischer Wärme und langer Bittere. Für die Freunde ernsthafter Hopfenbittere, fruchtig 
abgefedert im kräftigen Malzkörper. 
 

Der Roggstar 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Roggen IPA 0,33l 6,01% 
Ein India Pale Ale mit dichter Trübung und warmen Ockertönen, das den Stars würdig ist. Nach britischer 
Tradition wird es mit jungem Hopfen, altem Roggen aus dem Kloster, Granitwasser aus dem Böhmerwald 
und obergäriger Ale-Hefe gebraut. Das Intro aus Zitrusfrüchten und Grapefruit, unterlegt mit 
Kräuteraromen und Banane, geht in einen vollmundigen, langen Abgang über. 
 
 

Gigant Step 
Brauerei CR/AK Italien Stil: West Coast IPA 0,44l 7,5% 
Trübes Orange, kleine, schaumige, cremefarbene Schaumkrone mit hefigem Bodensatz. Aroma von reifer 
Orange, Mandarinenschale, Mango, Grapefruitsaft, Litschi, Melone, Keks. Der Geschmack erinnert an 
süße Orange, Mandarine und Mango; bittere Grapefruit, Kiefer und Gewürze über keksartiger Malzigkeit. 
Harziger, leicht blumiger Hopfenabgang, Zitrusschalen, ziemlich bitter, Grapefruitfleisch. Mittlerer 
Körper, ölige Textur, sanfte Kohlensäure. 
 

Perfect Citra Nectaron 
Brauerei CR/ AK Italien Stil: NEIPA Double 0,44l 8,0% 
Für diese Auflage ihrer "Perfect Series" haben CRAK als Hopfen eine Kombi aus 
neuseeländischem Nectaron und US-CItra Hopfen ausgewählt.  Zusammen entfalten sie einen 
Mix aus Aromen, die an Mango, Ananas und Pfirsich erinnern, unterstützt von einem 
samtigen Körper mit einem leicht bitteren Abgang.  
 

Hazy Queen 
Brauerei Horizont Stil: NEIPA 0,44l 6,0% 

Gießt dunstiges Orange mit einer bescheidenen, weißen Schaumkrone. Fruchtiges Aroma mit 
überwiegend tropischen Früchten, milden Malznoten und einem Hauch von Hefe. Mäßig bis 
mittel süß mit mittlerer bis geringer Geschmacksintensität und ebenso Bitterkeit 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Lager, Pils, Bock, Weissbier obergärig untergärig  
Diese sind spezielle untergärige helle Biere die den heutigen „Fernsehbieren“ Entsprechen. 
Lagerbiere haben nicht zu viel Bittere und auch wenig Alkohol. Pilsbiere sind in der Regel 
hopfenaromatischer. 
Bockbiere sind stärker eingebraute Biere, können hell oder dunkel sein. 
 

Edelstahl 
Brauerei Linzer AUT Stil: Lager 0,33l 5,3% 
Leicht trübe Bernstein- bis Kupferfarbe mit einer mittelfeinporigen, cremefarbenen Schaumkrone. Die 
Nase ist malzig, fruchtig und röstig mit Noten von Karamell, Honig und reifen Äpfeln. Der Geschmack 
ist ziemlich süß, malzig und etwas fruchtig mit einer mäßig trockenen und leicht röstigen Note Abgang 
und ein voller Körper. 
 

Granitbier 
Brauerei Hofstetten AUT Stil: Lager mit Heißen Steinen 0,33l 5,5% 
Malziges Aroma mit Karamell, Brot und Getreide. Klare Bernsteinfarbe mit einem Medium mit Kopf, 
das am Glas haftet. Voller malziger Geschmack mit nussigem Aroma, Getreide und leicht blumigem 
Hopfen, schöne Balance. Mittelsüß. Die Textur ist ölig mit einem lebendigen Mundgefühl. Der Abgang 
ist kurz und leicht bitter 
 

Horny Betty 
Brauerei Gusswerk AUT Stil: Bock 0,33l 9,2% 
Kastanienbraun mit beigefarbenem Schaum. In der Nase erinnernd an Bananenbrot, sehr reife Zuckermelone, 
Dörrzwetschken und Datteln. Am Gaumen dann intensiv und fast ölig, fein moussierend. Dann folgen kräuterartige 
herbe Töne, Anklänge an Maulbeeren und alkoholische Wärme. Im Ausklang dann eine säuerlich-süße Würzigkeit 
und ein langer malziger Nachhall, der an Karamell und Dörrfeigen erinnert. Eine spannende Kombination aus 
intensiver Malzigkeit und erfrischender Kräuter-Aromatik. 
 

Auris 19 
Brauerei Riegele BRD Stil: Doppelbock Hell 0,33l 9,0% 
Ins Glas ergießt sich ein orangegoldenes bis bernsteinfarbenes Bier mit zarter Opaltrübung und 
merkbarer Viskosität. Sehr feine Perlage steigt sehr gemächlich nach oben. Dort wartet eine weiße, 
feinporige und gut haltbare Schaumkrone. Die Duftnoten wirken süßlich, kräftig getreidig und fruchtig 
mit Anklängen von reifem Steinobst. Ebenso vernimmt man eine wunderbare Honignote sowie eine 
zarte Nussaromatik. Der Antrunk kommt weich, ölig bis cremig und süßlich honigartig mit einer zarten 
Hopfennote im Hintergrund. Am Gaumen dominiert ein süßer, getreidiger, brotiger bis honigartiger 
Malzkörper. Fruchtige Noten von reifem Steinobst (Ringlotte, Marille, Zwetschge?), aber auch eine 
gewisse Nussaromatik gesellen sich dazu. Das alles gestaltet sich überaus harmonisch und dieser 
Doppelbock bereitet richtig Freude. Man mag es kaum sagen, aber trotz 9 % Alkohol wirkt dieses Bier 
nicht alkoholisch und es ergeben sich ein unglaubliches Mundgefühl sowie eine wahnsinnig gute 
Süffigkeit. Im Nachtrunk bauen die fruchtigen Noten langsam ab. Die getreidigen und honigartigen 
Malznoten bleiben sehr lange stehen. Hopfenherbe spielt bei diesem Bier praktisch keine Rolle.  
 

Ator 20 
Brauerei Riegle BRD Stil: Doppelbock Dunkel 0,33l 7,5% 
Klares, sehr dunkles Rubinrot mit einer dünnen, schaumigen, schnell schmelzenden, beigen 
Schaumkrone. Süßlich-malziges, sanft fruchtiges Aroma von Karamell, Melasse, Rosinen und Pflaumen. 
Ziemlich süßer, malziger, mäßig fruchtiger Geschmack nach Karamell, Melasse, Rosinen, Pflaumen und 
einem Hauch Schokolade, gefolgt von einem kurzen, mäßig bitteren, minimal röstigen Abgang. Mittlerer 
Körper, sanft prickelnd, fast prickelndes Mundgefühl, durchschnittliche Kohlensäure. Mehrartiger 
Doppelbock, angenehm süß mit einem Hauch von Röstung, nur leicht spritzig. 
 

Doppelbock 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Doppelbock 0,33l 8,5% 
Der edle Biergenuss für eine besondere Zeit. Ein sehr vollmundiges und kräftiges Starkbier, mild-süß im 
Antrunk, mit einem kraftvollen Körper und ausgeprägter Hopfenbittere.Bockbiere haben ihren Ursprung 
in der klösterlichen Geschichte. Um während der Fastenzeiten bei Kräften zu bleiben, wurde ein besonders 
gehaltvolles, sättigendes Bier gebraut, denn „Flüssiges bricht das Fasten nicht 
 

Der Tiefsinnige 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Raubierbock 0,33l 6,8% 
Gedeckt mit cremigem Schaum zeigt sich das Bockbier in tiefdunklem Braun. Buchenrauch umschmeichelt  
die Nase, begleitet von Röstaromen, welche an Kaffee und Bitterschokolade erinnern. Im Antrunk 
vollmundig cremig, bleiben die edel rauchigen Noten am Gaumen präsent. 
 
 
 
 
 



Roggenbier Rum 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Roggenbier im Rumfass gereift 0,33l 5,8% 
Der edle Tropfen erscheint in einem matten, samtigen Kastanienbraun. In der Nase erst ein Hauch Kokos, 
dann dominieren Noten von Rumtopffrüchten. Nach und nach treten aromatische Aromen von Tabak und 
Vanille auf. Der cremige Körper spielt mit der sanft ausgleichenden Säure bis zuletzt ein weiches Duett. 
 

Roggenbier Whisky 
Brauerei Schlägl AUT Stil: Roggenbier im Whiskyfass gereift 0,33l 5,8% 
Das Auge erfreut sich über ein leuchtendes Berstein mit fein-samtiger Trübung. In der Nase dominieren 
Fruchtaromen reifer Banane und Rosinen. Nach und nach treten aromatische Aromen von Whiskey, Toffee 
und Vanille auf, die in einem lang verweilendem und leicht wärmendem Mundgefühl ausklingen 
 

Biersekt obergärig untergärig  
 

Im Primus Kristall 
Brauerei Schlägl Aut Stil: Spezialbier mit Sekthefe 0,75l 6,3% 
Durch die traditionelle Flaschengärung mit feinster Sekthefe wird das beliebte Schlägl Kristall zu einer wahren 
Spezialität. Fein moussierende Kohlensäure in Verbindung mit der Leichte und Spritzigkeit des Kristalls 
sorgen für ein einzigartiges Trinkvergnügen. 
 

Im Primus Doppelbock 
Brauerei Schlägl Aut Stil: Spezialbier mit Sekthefe 0,75l 8,9% 
Feinste Sekthefe und traditionelle Flaschengärung in Verbindung mit erlesenem Mühlviertler Hopfen sorgen 
in dieser besonderen Bierspezialität für fein moussierende Kohlensäure, die dem vollmundigen, kräftigen 
Starkbier eine einzigartig edle Note verleiht. 
 

 
 
 

Die Biere mit Stern  
Vintage Bier: Theoretisches Mindesthaltbarkeitsdatum überschritten, Bier 

jedoch einwandfrei mit weiterem Reifungspotenzial 
 


